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 yleatogo® - ~Der neue Trend aus Bergedorf

Allermshe (wi). Tradition und
Innovation - fiir das Teehaus
Hilssen und Lyon kein Wider-
spruch. So verwundert es nicht,
dass das 129 Jahre alte Famili-
enunternehmen aus dem Ge-

werbegebiet Allermdhe mit ei-.

ner Weltneuheit auf den Markt
gekommen ist: das ,Tea to go”-
System. Wihrend Aufer-Haus-
Kaffeetrinker problemlos ihr

Heifigetrank genieflen kénnen,.

stellt sich Teetrinkern mnach
zwei bis flinf Minuten die Fra-
ge: Wohin blof mit dem Tee-
beutel? Das ,Tea to go"-System

von Hilssen & Lyon hat eine

einfache; ﬁntwozt parat: in den
jJahre hat das Un- .

ian: gearbeitet,

das &ﬁﬁm&mdnmpreisen

ausgezeichneté "System - zur

5. 15

‘Deckel;,

Marktreife zu brlngen.

Seit Mitte der I990¢r-}lil’e be-

finden sich Lager und Produk-  fir Teespezialititen am Wil-

tion des 129 Jahre alten Famili- - helm-lwan-Ring stehen auch

enunternehmens am Wilhelm- moderne Maschinen zum Mi- -

Iwan-Ring.  Fotos: Witt/Rath  schen aromatisierter Tees,

Dié Firma Hilssen & Lyon sd?.” Untemehmen hat sich:
o . 4 ¢ -Erfind

aus Allérmohe hat eine Seatirundt WI lp:dtenﬁet el

Weltneuheit entwickelt: weltweiten Absatz. ,Die Nach- -

das ,Tea to go*-System. frage ist grof”, bestitigt Kai

e . Lembke, Managerfttt die Ge- -

Vor schﬁﬂsemmckl

Von Jule Monika Witt und Lyon: . “"%m figt

‘Allermihe. \'\%nnesum].nno—_-'

vationen geht, hat " die -Firmia~

Hilssen' & Lyon sedt jeher die.

Nase vorn, vonder.

wicklung von InstantTee und
-arbmatisierten Sorten bis' hin

zu fiir Espressomaschi-  Pilze aus dem Boden. So ist es.
nen: Alle Erfindungen stam- “auch kein Zufall, dass die Tee-
men aus dem Hause des traditi-  beutel des ,Tea.to go*. .
onsreichen Familienunterneh- * auf 300 Milliliter Wasser ~ das
mens in vierter Generation am  Standardmaf der Pappbecher -
Wilhelm-Twan-Ring 6 in Aller- ausgerichtet -, sind, wihrend
mohe. Und emeut wartet Hils-  sich normale ‘Ibebwtel nur filr
sen & Lyon mit einer Weltnen-  eine Wassérzufuhr von 150 bis

heit fiir die das Unterneh-
men sowohl den deutschen
Verpackungspreis als auch den
Worldstar -Award erhle!( das

Das togo-&‘}mhi.ftbomm 3

- weltweit. Doch wiithrend Kaf-
feetrinker unterwegs ihr aro-

matisches “Heifigetrink -aus:

dem - verschlosseneri- Pappbe-
cher geniefen kannen, haben
Teetrinker nach zwei bis fonf
Minuten ein"Problem. Wohin
mit dem Teebeutel? Das System
von Hilssen & Lyon hat eine
einfachie‘Antwott parat: in dén
Deckel. st die individuell be-
sttmmbare Ziehzeit abgelau-
fen, wird der Beutel einfach aus
dem Wasser in ‘den Deckel ge-
ogen. Dort bleibt er, bis er
samt Becher entsorgt wird.

- In dem weltweit griBten Lager-

sich“perfekf. in  die -Arbeitsab-"-"
lk‘ufcwnCoﬁee-Shdpunund A
‘vetspricht-- damit:.eine. nege .
'Umﬁtzquellé‘ “sagt ‘Lembke. -
Entkoffeinierung tiber die Ent- - Auch ‘fiir'das Allermdher’

Shops ‘schiefen weltweit wie

200 Millilitern eignen. ,In die. '

sen ‘Deckeln steckt unser ge-
samtes Kniow-how", sagt umb-
ke nicht ohne Stolz. - r

sich’ die Produktemwl(.ﬂung,

"in der Jérn:Butchiard das

hat. ‘Etwa zwei Jatire hat er'ge:
braucht, um das System bis zur
Marktreife zu entwickeln. Das

Sortiment umnfasst zwolf Sorten

- hochwertiger Blatttees: sechs

Schwarz-, zivéi Friichte-, élnen
Griin-" und” zwei Krititértéed.
Nicht zu vergessen die Speziall-
tit Chal.

Der Stammsitz des Unter—
nehmens befindet sich seit 129
Jahren am Pickhuben 9. Damit
ist Hilssen & Lyon der dlteste

Uns.

Maike Neu-
pert (23)
zeigt, wie's
geht: Einfach
an dem Papp-
| Etikett, das
auch tber die
Teesorte infor-
miert, ziehen.
Schon taucht
der Beutel aus
dem Wasser
aufund ver-
schwindetin
einem Fach
unter dem De-
ckel, Dort
" bleibt er, bis er
samt Becher
entsorgt wird.

Mietu derSpeichersta&t Mitte

* der 1990er-Jahre erwarb die Fir-
Allermd-

ma ein Grundstiick in
he; baute dort ein Hochregalla-

ger mit 40 000 Palletten-Stell- -
auf denen ‘mehr als .

15000 Tonmen ‘Tee -aus allen
Anbaulindern

100 Mitarbeiter bediepen mo-
dernste Maschinen, die die Tees
veredeln oder-aus aromatisier-
ten Sorten innerhalb von acht

. Stunden 18- bis 20 000 Teebeu- -

tel herstellen,

lagerri. Betriebs-
Iéitér Johann ULl  urid ‘seime’
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w:asrssmnmnemm'
" 'das Importvolumert 2006 in-
. Da.l elnen:

2Prozent menﬂ'bﬂ

'dem -Gleichzeitig

megauchdkﬁen“&ﬁ!hlalﬂ
einen -Spitzenwert: - 25 302
Tonnen wurden 2006 von

| deutschen = Unternchmen
werarbeitet, veredelt und an-

- *sum in Deutschland lag mit'

landist China.

schiiéBend in ‘alle Welt ex.
portlert, Der Pro-Kopf-Kon-

Knapp 25 Litern in etwa auf
dem” Nivégu der’ Vorjahre.
Weltweit wurden 3,5 Millio-"
nen Tonnen Tee produziert —
ein Zuwachs von 4,3 Pro-
zent. Fithrendes  Erzeuger-




